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Trilogie von Amuse-Bouches
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Hausgemachte Ganseleberterrine — Mango-Chutney — Soho-Gelée — Lauwarme
Brioche
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Gebratene Kaisergranate — Variationen von Knollensellerie — Beurre Blanc mit
Kaviar
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Wildschweinfilet bei Niedrigtemperatur gegart — Pastinakencreme — Saisonpilze
— Sauce Grand Veneur mit Blaubeeren
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Traditioneller Weihnachtsscheit (Blche de Noél)

Preis: €185 p.P. inkl. Aperitif



